
LES LÉGUMES 
Salade de courge grillée avec betterave, 
fromage feta et graines de courge grillées

Fenouil grillé sur stracciatella avec pesto 
d’herbes frais et pistaches  

Burrata artisane ouverte avec anchois de la 
Cantabrique, noisettes et beurre grillée 

Aubergine rôtie avec avocat, miso, 
moutarde naturelle, sésame et yaourt

LES CARPACCIOS
Carpaccio de picaña légèrement 
fumée avec macadamias frites sur 
pain soufflé

PASTA
Macaroni de Messi  
Bolognaise de secreto, poêlée de 
grand-mère et parmesan  

LES VIANDES 
La Burger 10 

“Orella d’elefant” de jeune bœuf avec 
grisinis
( 500gr ) 

HINCHA TAKE AWAY

LES PIZZES
Nostre Margarita                        13,5€     +jambon cuit ibérique       5€
Tomate, mozzarella et Pepperoni      17€
Tomate, stracciatella, basilic et roquette      17€
Notre Carbonara      19€
Du jardin potager: tomate, aubergine, courgette, courge, olives et parmesan     17€
Six fromages: mozzarella, comté, bleu, maó, payoyo et parmesan     19€
Jambon ibérique avec fromage Payoyo, artichaut et pignons      22€
Anchois de la Cantabrique, tomate confit, olives et câprons 19€
Calçots rôtis, noisettes et sauce romesco déconstruite      17€
Picaña de bœuf avec fromage Bauma, macadamia et huile fumé  19€
Sobrassada bio avec fromage maó, miel et scarole     17€
Tartare de steak de bœuf, stracciatella et roquette              27€
   

IGI 4,5% inclòs
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